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Perception de la responsabilité dans la contamination (de
I’environnement) par les intégrateurs et les producteurs de volailles
dans le cadre de la loi fédérale américaine

T.J. CENTNER

L’¢épandage de fumiers de volailles sur la terre pendant des années peut conduire a des quantités
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excessives d’amendements dans le sol et a la contamination de ’eau. A un moment, en Oklahoma
et en Arkansas, les épandages de litiere par un grand nombre de producteurs de volailles ont
conduit 1’état de I’Oklahoma a entreprendre un proces contre les intégrateurs de volailles en vertu
du CERCLA (Comprehensive Environmental Response, Compensation, and Liability Act). L’état
d’Oklahoma allégue que les fumiers de volailles sont évacués en tant que substance a risque et que
les intégrateurs de volailles sont en train d’en faciliter 1’évacuation en mettant en place des oiseaux
dans des installations qui évacuent leur litiére dans des champs qui n’ont pas besoin
d’amendements additionnels. L’état de 1’Oklahoma est en train de demander que les intégrateurs
soient obligés de payer pour tous les dommages subis et encourus par 1’état pour remédier a un
comportement aussi injustifié. L’état a I’intention de demander une ordonnance permanente pour
obliger les accusés a limiter leur conduite polluante et un recours incluant des dommages et intéréts
exemplaires. Bien que le fumier de volaille puisse ne pas apparaitre comme étant une substance
dangereuse, la cour de district fédérale a estimé en 2005 qu’il s’agissait d’une substance
réglementée par le CERCLA. Ainsi, ’industrie et les producteurs de volailles devraient éviter
cette responsabilité en justifiant d’une exception au CERCLA. Il y en a deux: les épandages
autorisés au plan fédéral et les mises en ceuvre normales de fertilisants. Cependant, malgré la
revendication de ces exceptions, il incombe aux producteurs et a I’industrie de reconnaitre que les
intéréts publics dans le domaine de la contamination de 1’environnement nécessitent de plus grands
efforts. Tous les producteurs devraient mettre en ceuvre de meilleures pratiques d’élevage et limiter
les épandages de fumier aux quantités nécessaires a la production agricole. De plus, une
surveillance volontaire et obligatoire pourrait constituer un avantage en détournant les négligents
de pratiques inacceptables qui contaminent la terre et les ressources en eau.

Les facteurs liés aux pratiques avant abattage et a ’abattage ayant
une influence sur la qualité des produits de volaille

M. PETRACCI, M. BIANCHI et C. CAVANI

Dans les 15 derniéres années, I’industrie de transformation européenne a augmenté la 1’offre de
volaille dans un grand nombre de plats préparés préts a consommer ce qui suit la tendance récente
en Amérique du Nord. L’évolution vers des produits encore plus travaillés a mis en évidence la
nécessité de standards de qualité plus élevés pour la viande de volaille de fagon a en améliorer les
qualités sensorielles et les propriétés fonctionnelles. La qualit¢ de la viande de volaille est une
chose complexe et plurifactorielle qui peut étre affectée par des facteurs interactifs divers qui
comprennent la génétique, [’alimentation, l’accouvage, les manipulations avant abattage,
I’étourdissement ainsi que les procédures d’abattage, de refroidissement et les conditions de
stockage. Toutefois il est vraisemblable que les effets exercés par les conditions ante-mortem de
manipulation (mise a jeun, attrapage, mise en caisse, transport et attente) et d’abattage (accrochage,
¢étourdissement, saignée, échaudage, plumaison, éviscération, refroidissement et transformation)
soient plus importants pour la qualité finale du produit que ceux que ’on peut attribuer aux
variations dans la conduite de I’accouvage. Plusieurs problémes peuvent se produire lors de ces
étapes et conduire potentiellement a un accroissement du taux de mortalité, de déclassement des
carcasses et de qualité de la viande. Le but de cet article est de faire un bilan général des études
récentes sur les effets exercés par les manipulations avant et pendant 1’abattage sur la qualité du
produit.

Les anticorps du jaune d’ceuf candidats au remplacement des
antibiotiques en volaille

M. YEGANI et D.R. KORVER
L’interdiction de I’utilisation non thérapeutique des antibiotiques dans des pays de 1’Union
européenne et ailleurs ainsi qu’une tendance récente a retirer ou limiter ’utilisation de ces

composés dans d’autres pays a forcé I’industrie avicole a rechercher des alternatives viables.
Les données dont on dispose font penser que les anticorps spécifiques du jaune d’ceuf ont des
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effets bénéfiques dans la prévention et le traitement d’infections bactériennes et virales chez
I’homme et chez différentes espéces animales. Le nombre d’études réalisées en poulet est
cependant trés faible en comparaison des autres espéces et cela peut étre un facteur limitant de
I’'usage courant de cette technologie en production avicole. Les objectifs de cet article d’étude sont
d’examiner comment ces anticorps sont produits et opérent pour présenter des exemples de leurs
utilisations potentielles dans différentes conditions pathologiques en poulets et aborder les défis
auxquels cette technologie fait face actuellement.

Evaluation empirique des corrélations entre les effets “pays d’origine”
et les perceptions du consommateur

R. STRASEK

Les changements économiques et sociaux qui se produisent dans les pays anciennement socialistes
et communistes d’Europe centrale et de I’Est soulignent le besoin d’une recherche plus intense sur
la relation marché et consommateur. Dans la recherche et les affaires internationales, 1’utilisation de
I’étiquetage du pays d’origine est devenue un des facteurs distinctifs du produit. Le but de cet
article est d’étudier I’impact des informations sur le « pays d’origine » sur la perception de la
marque et la perception par le consommateur des autres propriétés de la viande de poulet. Cet
article se concentre sur les résultats de la recherche quantitative primaire qui fut conduite en
utilisant la méthode des interviews individuelles personnelles. Un échantillon a été constitué¢ qui
comportait 500 consommateurs slovénes de viande de volaille a4gés de 18 a 65 ans. Une attention
particuliere a été apportée a 1’origine géographique de la viande de poulet. Dans cette étude, les
consommateurs slovénes évaluérent les propriétés internes et externes de viandes de poulets
provenant de différents pays. Cette étude fait ressortir de facon évidente une appréciation
positive de la viande de poulet slovéne et un impact du « pays d’origine » sur le processus
d’évaluation. Cette étude est une des premicres a examiner empiriquement et a confirmer
I’impact de I’indication du « pays d’origine » sur la perception de la marque et I’appréciation
par les consommateurs des autres propriétés de la viande. Cette recherche vise a développer une
meilleure compréhension des effets du « pays d’origine » sur 1’évaluation de la marque et des autres
propriétés du produit.

Effet de I’extrusion sur la gélatinisation de ’amidon et les
performances en volailles

E. ABD EL-KHALEK et G.P.J. JANSSENS

L’amidon, principale source de glucides des régimes commerciaux volailles, est le polysaccharide
de stockage le plus abondant chez les végétaux. Les amidons natifs différent par la taille de leurs
granules, le ratio amylose et amylopectine et la structure de ’amylose. L’extrusion, en termes
simples, est un procédé de cuisson sous pression, avec de ’humidité et une température élevée. Le
procédé d’extrusion a plusieurs effets sur la protéine, les lipides et 1’amidon en changeant les
propriétés physiques, chimiques et nutritionnelles. Cependant, I’amidon joue un rdle clé pendant
I’extrusion et subit plusieurs changements significatifs de structure dont la gélatinisation, la fusion
et la fragmentation.

La littérature correspondante n’est pas convergente quant a I’impact du procédé d’extrusion d’ou
ce bilan qui fournit un panorama des différents facteurs qui affectent le degré de gélatinisation de
I’amidon et les effets du procédé d’extrusion sur les performances et la digestibilité des nutriments
chez la volaille.
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Aspects comparés des mycotoxicoses a Fusarium chez des volailles
nourries avec des régimes contenant des grains naturellement
contaminés

G.N. GIRGIS et T.K. SMITH

Les mycotoxines de Fusarium appartiennent a des groupes de métabolites fongiques divers sur le
plan de leur structure et chimiquement différents. Les mycotoxines de Fusarium ayant un impact
économique important comprennent les trichothécénes, la zéaralénone et les fumonisines. Le
déoxynivalénol ( DON ou vomitoxine) et ses dérivés acétyles représentent les trichothécénes les
plus communément rencontrés dans les grains utilisés dans les aliments des volailles. Les premiers
essais réalisés sur des périodes courtes ou en utilisant des composés purifiés seuls montrérent que
les volailles sont résistantes au DON. Des essais plus récents, utilisant des grains naturellement
contaminés donnés a des volailles pendant des durées longues ont montré que les combinaisons de
mycotoxines de Fusarium entrainent des risques significatifs pour les performances et la santé des
volailles. Les dindons apparaissent comme étant plus sensibles que les poulets aux mycotoxicoses
de Fusarium tandis qu’on a prouvé que les canards sont ’espéce avicole la plus résistante. Cet
article examine différents aspects des mycotoxicoses chez les volailles nourries avec des aliments
contenant des grains naturellement contaminés par des mycotoxines de Fusarium.

Les effets de la température d’incubation sur I’éclosion et les résultats
carcasses de poulets

S. YALCIN, E. BABACANOGLU, H.C. GULER et M. AKSIT

Durant les 20 derniéres années, la production de poulets s’est développée dans des pays a climat
chaud en raison de leur plus grand potentiel pour plus de croissance. Par conséquent, il est
nécessaire d’améliorer la thermotolérance des poulets produits en climat chaud. La période
d’incubation sera de plus en plus importante pour augmenter la thermotolérance car des
températures plus élevées pendant ’incubation peuvent conduire a une augmentation de la
température normale corporelle permise apres 1’éclosion. Deux expériences récentes ont été
réalisées pour déterminer I’effet d’une température d’incubation élevée (INC gign, 39.6 °C 6
heures par jour de j 10 a j 18) sur les performances d’incubation et les caractéristiques des
carcasses de poulets. La comparaison se fait avec des poulets incubés a température normale
(INCcont)- Le traitement INCyjgy a entrainé un retard au béchage et une augmentation de la
durée d’incubation en comparaison du traitement INCcont. Il 0’y eut pas d’effet de la température
d’incubation sur le poids de la bourse de Fabricius, de la rate et des poumons ainsi que sur la teneur
en eau des poussins mais le poids du cceur et le poids du foie étaient plus faibles. Lorsque les
poulets furent soumis a des températures élevées cycliques entre 21 et 42 jours le poids a I’abattage
des poulets INCconr était plus faible tandis que le poids corporel et le rendement en filet des
poulets INCyygy étaient plus élevés. La conclusion est qu’une température d’incubation plus élevée
entre j 10 et j 18 pendant 6h par jour est sans effet sur le poids des poussins et réduit 1’effet négatif
du stress thermique sur le poids a 1’abattage et le rendement en filet.

Evaluation de I’impact environnemental des systémes de production
de volaille conventionnels, biologiques et biologiques “plus” en
utilisant le bilan du cycle de vie

A. BOGGIA, L. PAOLOTTI et C. CASTELLINI
Le concept d’environnement durable est crucial pour le développement des actions humaines et est
une des plus importantes préoccupations de 1’Union Européenne nécessitant une attention dans tous

les secteurs de 1’économie. En particulier, I’impact environnemental potentiel du bétail est bien
connu et a été¢ une des plus importantes contraintes du développement de 1’élevage dans certaines
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zones. Le principal objectif de cet article est de comparer I’impact environnemental de différents
systtmes de production de volailles, conventionnels, biologiques et biologiques « plus ». Le
systétme biologique « plus » implique plus de contraintes que le systéme biologique en
améliorant le bien étre animal (par exemple, utilisation de souches a croissance lente et 10 m?
de parcours par oiseau) ainsi que la qualité du produit. Pour faire une évaluation environnementale,
on a utilisé dans cette étude « le bilan du cycle de vie » (BCV) qui est une méthode d’estimation de
I’impact environnemental des produits, activités et services basée sur une approche « de la
naissance a la mort ».Cet article donne des informations pour améliorer les impacts
environnementaux par un développement durable qui est spécifique de la production avicole.
Une importante recommandation peut étre tirée de cette étude: il faut faire trés attention a la
partie production d’aliment car elle est plus contributive au cycle que tout le reste de 1’élevage
des animaux. Par référence a la comparaison des différents systémes, nos résultats montrent que le
systéme biologique a la meilleure performance environnementale car non seulement il a les valeurs
d’impact les plus faibles pour deux des plus importantes catégories d’impacts ( par exemple gaz
non organiques et carburants fossiles) mais aussi les plus faibles pour la plupart des autres
catégories. Le BCV fournit des données importantes et des indicateurs spécifiques que 1’on peut
utiliser sur un plan plus large pour 1’analyse du caractére durable et pour adapter ou améliorer les
systémes de production. Si on prend en compte tout le cycle de vie, le systéme biologique montre
une performance environnementale meilleure que le systeme biologique « plus ». D’un autre coté,
le systéme biologique « plus » améliore le bien étre animal et la qualité de la viande qui ne sont pas
pris en compte par le BCV. Par conséquent, pour arriver a un équilibre entre tous ces facteurs (c’est
a dire la protection de ’environnement, le bien étre animal et la qualité¢ de la viande) il serait
nécessaire de trouver un systéme de production qui les associe dans un schéma cohérent.

Haftbarkeit von Gefliigelproduzenten fiir Umweltbelastung unter US
Gesetzen

T.J. CENTNER

Das jahrelange Ausbringen von Gefliigelmist auf landwirtschaftlich genutzten Flachen kann zu
einer Uberlastung des Bodens und des Grundwassers mit Nahrstoffen flihren. Die hohe Dichte der
Gefliigelhaltung im Gebiet einer Wasserscheide in Oklahoma und Arkansas hat den Staat
Oklahoma zu einer Klage gegen Gefliigelintegrationen unter dem Bundesgesetz CERCLA
veranlasst. Oklahoma fiihrt Klage gegen die Praxis, Geflligelkot als eine gefdhrliche Substanz
auf Land auszubringen, das diese zusitzliche Diingung nicht braucht. Der Staat verlangt, dass
die betreffenden Betriebe fiir alle Kosten aufkommen miissen, die mit der Beseitigung der
Umweltschdden verbunden sind. Der Staat will dariiber hinaus den Angeklagten dauerhaft
untersagen, die Umwelt mit ihrer Produktion zu belasten und droht empfindliche Strafen an
falls dagegen verstoflen wird.

Gefliigelkot mag zwar nicht als eine gefdhrliche Substanz gelten, aber bereits 2005 hat ein
Bezirksgericht entschieden, dass Gefliigelkot unter CERCLA Bestimmungen fallt. Denkbar ist,
dass die Gefliigelindustrie Ausnahmeregelungen unter CERCLA erreicht und dann nicht haftbar
gemacht wird. Es gibt zwei Moglichkeiten: Freispruch durch ein Bundesgericht oder Verwendung
von Gefliigelkot als Diinger im erlaubten Rahmen. Unstreitig ist, dass Gefliigelproduzenten auf das
zunehmende Umweltbewusstsein in der Offentlichkeit reagieren und sich intensiver um Lésungen
bemiihen miissen. Alle Produzenten sollten ihr Kotmanagement optimieren und nur soviel Mist
ausbringen wie der Pflanzenproduktion dienlich ist. Freiwillige Selbstkontrolle und staatliche
Aufsicht sind wahrscheinlich notwenig, um ,,schwarze Schafe” von ihren umweltschidlichen
Praktiken abzubringen.

138 World's Poultry Science Journal, Vol. 66, March 2010

https://doi.org/10.1017/5S0043933910000164 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933910000164

Summaries

Abhingigkeit der Qualitit von Gefliigelfleischprodukten von
Einfliissen vor und nach dem Schlachten

M. PETRACCI, M. BIANCHI und C. CAVANI

In den vergangenen 15 Jahren hat die verarbeitende Industrie in Europa allméhlich das Angebot
ofenfertiger Gefliigelprodukte nach amerikanischem Vorbild erheblich erweitert. Mit der
Entwicklung zu Fertigprodukten sind auch die Anforderungen an die Fleischqualitit gestiegen,
um geschmackliche und funktionale Eigenschaften zu verbessern. Gefliigelfleischqualitit ist ein
komplexes, von vielen Faktoren abhéngiges Merkmal, das u.a. von der genetischen Disposition,
Fiitterung, Haltungsbedingungen, Behandlung der Tiere vor dem Schlachten, Betiubung und
Schlachtmethode,  Kiihlung, Verarbeitung und Lagerbedingungen  beeinflusst — wird.
Wabhrscheinlich sind Bedingungen vor dem Schlachten (Niichterung, Fangen und Verladen,
Transport und Wartezeit bis zur Schlachtung) und die Schlachttechnik (Aufhéngen, Betduben,
Toten, Brithen, Rupfen, Ausnehmen) entscheidender fiir die Fleischqualitit als die
Haltungsbedingungen wihrend der Mast. An jedem Punkt der Verarbeitungskette konnen Fehler
gemacht werden, die zu erhohter Mortalitét, verworfenen Schlachtkoérpern und/oder verminderter
Fleischqualitit fithren. In dieser Arbeit werden generelle Empfehlungen zur Optimierung der
Fleischqualitidt auf der Grundlage jiingster Untersuchungen zum Einfluss von Faktoren vor,
wihrend und nach dem Schlachten gegeben.

Einsatz von Antikorpern aus dem Eidotter als Ersatz fiir Antibiotika
in der Gefliigelernihrung

M. YEGANI und D.R. KORVER

Das in der EU und anderen Léndern geltende Verbot von Fiitterungsantibiotika und Bemithungen in
weiteren Léndern, den Einsatz von sub-therapeutischen Antibiotika zu verbieten bzw.
einzuschrinken, zwingt die Geflligelindustrie, Alternativen zu suchen. Versuchsergebnisse deuten
darauf hin, dass bestimmte Antikorper im FEidotter (EYA) einen giinstigen Einfluss bei der
Vorbeuge oder Heilung bakterieller und viraler Krankheiten beim Menschen und verschiedenen
Tierarten haben. Versuche mit Gefliigel sind bisher jedoch vergleichsweise selten gemacht worden,
was den Einsatz dieser Technik wahrscheinlich begrenzt. In dieser Arbeit wird erklért, wie EYA
gewonnen werden und wirken, Beispiele fiir die Anwendung bei einzelnen Gefliigelkrankheiten
gegeben und aktuelle Probleme beim Einsatz dieser Technologie werden diskutiert.

Empirische Uberpriifung von Verbraucherpriferenzen fiir das
Herkunftsland von Gefliigelfleischprodukten

R. STRASEK

Wirtschaftliche und gesellschaftliche Verdnderungen in den vormals sozialistischen und
kommunistischen Léndern in Mittel- und Osteuropa verlangen gezielte Marktforschung zu
Verbraucherpriferenzen. Das Herkunftsland (COO) auf der Verpackung ist in der internationalen
Forschung ebenso wie im Handel ein wichtiges Kriterium geworden, um &hnliche Produkte zu
unterscheiden. In dieser Arbeit wird die Bedeutung von COO neben anderen Eigenschaften von
Gefliigelfieisch im Bewusstsein von Verbrauchern untersucht, gestiitzt auf quantitative Daten aus
Einzelinterviews. Die Stichprobe bestand aus 500 slowenischen Konsumenten von Gefliigelfleisch
im Alter von 18 bis 65 Jahren, die nach internen und externen von Gefliigelfleisch aus
verschiedenen Herkunftsldndern befragt wurden. In dieser Untersuchung zeigte sich, dass sich
der COO Label positiv auf die Wahrmehmung der Marke und die Priferenz fiir heimische
Produkte auswirkt. Diese Untersuchung war die erste in einer geplanten Serie von &hnlichen
Erhebungen zum Kaufverhalten und der Bewertung von Fleischqualitit, die zum besseren
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Verstindnis der Bedeutung des Herkunftsnachweises und anderer Kriterien der Produktqualitit
beitragen sollen.

Einfluss der Extrusion auf die Gelierung von Stirke und Leistung des
Gefliigels

E. ABD EL-KHALEK und G.P.J. JANSSENS

Stirke, die Hauptquelle von Kohlehydraten im Gefliigelfutter, ist das wichtigste in Pflanzen
gespeicherte Polysacharid. Natiirliche Stirken unterscheiden sich in Kérnchen-groBe, Verhiltnis
von Amylose zu Amylopectin und Struktur der Amylose. Extrusion ist, einfach ausgedriickt,
Kochen unter Druck, Feuchtigkeit und erhohter Temperatur. Extrusion wirkt sich durch
Verdnderung physikalischer, chemischer und eméhrungs-physiologischer FEigenschaften in
verschiedener Weise auf Protein, Fett und Stirke aus. Stirke spielt bei der Extrusion eine
besondere Rolle und wird durch Gelierung, Schmelzen und Fragmentierung veréndert.

Die einschldgige Literatur ist widerspriichlich hinsichtlich der Bedeutung der Extrusion; deshalb
werden in dieser Ubersicht neben den Faktoren, die sich auf die Gelierung der Stirke auswirken,
die Auswirkungen auf die Leistung und Verdaulichkeit der Néhrstoffe beim Gefliigel dargestellt.

Fusarium Pilzvergiftungen beim Gefliigel durch natiirlich belastetes
Getreide — vergleichende Aspekte

G.N. GIRGIS und T.K. SMITH

Fusarium Mykotoxine sind strukturell unterschiedliche chemische Verbindungen von Metaboliten
weltweit verbreiteter Pilze. Zu den wirtschaftlich bedeutenden Fusarium Mykotoxinen gehdren
Trichothecene, Zearalenone and Fumonisine. Deoxynivalenol (DON, Vomitoxin) und dessen
Azetatformen sind die am hédufigsten bei Getreide in Gefliigelfutter zu findenden Trichothezene.
Nach fritheren Versuchen mit kurzzeitig verfiitterten reinen Substanzen ist Gefliigel resistent gegen
DON. Dagegen zeigen jiingere Versuche, in denen kontaminiertes Getreide iiber einen liangeren
Zeitraum eingesetzt wurde, dass Kombinationen von Fusarium Mykotoxinen signifikante Risiken
fir Leistung und Gesundheit des Gefliigels darstellen. Puten sind offenbar anfilliger gegeniiber
Fusarium Mykotoxikose als Hithner, wéhrend Enten nachweislich die resistenteste Gefliigelart sind.
In dieser Ubersicht werden verschiedene Aspekte von Mykotoxikose beim Gefliigel, als Folge der
Verflitterung von Rationen mit Getreide, das durch Fusarium Mykotoxine belastet ist, dargestellt.

Einfluss der Bruttemperatur auf die Schlupfrate und Schlachtleistung

von Broilern
Effects of incubation temperature on hatching and carcass performance of broilers

S. YALCIN, E. BABACANOGLU, H.C. GULER und M. AKSIT

In den vergangenen 20 Jahren hat die Broilerproduktion vor allem in heilen Klimazonen stark
zugenommen. Deshalb muss die Hitzetoleranz von Broilern verbessert werden. Die Zeit wéihrend
der Brut ist von besonderem Interesse, weil eine hohere Bruttemperatur die Thermoregulation nach
dem Schlupf verbessern kann. In zwei Versuchen wurde der Einfluss erhdhter Bruttemperatur
(INCyign, 39.6°C/6h/d  vom 10. bis 18. Bruttag) auf das Schlupfergebnis und
Schlachtkdrpermerkmale von Broilern im Vergleich zur Brut bei normalen Temperaturen
(INCcont) untersucht. INCyigy verzogerte das Anpicken und verldngerte die Brutdauer. Die
Bruttemperatur hatte keinen Einfluss auf das Gewicht der Bursa fabricius, Milz und Lunge
sowie den Wassergehalt der Kiiken, verringerte aber das Gewicht von Herz und Leber.
Zyklische Erhohung der Tagestemperatur im Alter von 21 bis 42 Tagen verringerte das
Schlachtgewicht in der Gruppe mit normaler Bruttemperatur (INCconr), erhohte Bruttemperatur
(INCygn) fiihrte zu einer Verbesserung des Schlachtgewichts und des Brustfleischanteils. Die
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Erhohung der Bruttemperatur vom 10.-18. Bruttag fiir 6 Stunden pro Tag hatte keinen Einfluss auf
das Kiikengewicht und minimierte den Einfluss von Hitzestress auf Gewichtszunahme und
Brustfleischanteil.

Umweltbelastung durch konventionelle, 6kologische und super-
okologische Gefliigelproduktion bei Betrachtung des Lebenszyklus

A. BOGGIA, L. PAOLOTTI und C. CASTELLINI

Nachhaltigkeit im Sinne minimaler Belastung der Umwelt ist entscheidend fiir die Entwicklung
menschlicher Aktivitdt und ein besonderes Anliegen der EU, das in allen Bereichen der Wirtschaft
zu beachten ist. Insbesondere die Umweltbelastung durch Nutztierhaltung wird unter dem Aspekt
der Umweltbelastung kritisch gesehen. In dieser Arbeit wird die Umweltbelastung durch drei
unterschiedliche  Produktionssysteme verglichen: konventionell, &6kologisch und super-
okologisch. Die Bestimmungen fiir super-dkologische Produktion verlangen zusitzlich zur
okologischen Produktion mehr Tierschutz (u.a. durch die Haltung langsamer wachsender Linien
und 10 m? Auslauf pro Tier) und erhdhte Anspriiche an die Produktqualitit. Der Lebenszyklus (LZ)
wurde in dieser Untersuchung als Kriterium der Umweltrelevanz gewéhlt, um alle Produkte,
Aktivitdten und Dienstleistungen einzubeziehen.

Diese Arbeit liefert wichtige Erkenntnisse zur Verringerung der Umweltbelastung durch
Gefliigelhaltung. Bei ganzheitlicher Betrachtung ist die Futterproduktion entscheidend, weil
Futter mehr zur Umweltbelastung beitrdgt als das Haltungssystem. In unserer Analyse schneidet
die dkologische Produktion am besten ab, weil dabei zwei wichtige Kriterien am giinstigsten sind
(anorganische Bestandteile der Atemluft und Verbrauch fossiler Energie), aber auch bei fast allen
anderen Kriterien sind die Werte giinstig. LZ liefert wichtige Informationen und Indikatoren, die
auch in anderen Bereichen zur Bewertung der Nachhaltigkeit und Verbesserung der Systeme
genutzt werden konnen. Die 6kologische Produktion schneidet bei der LZ Analyse giinstiger ab
als die super-okologische, weil Tierschutz und Fleischqualitit nicht in die Bewertung eingegangen
sind. Um allen drei Kriterien gerecht zu werden, miisste ein entsprechend ausgewogenes System
entwickelt werden.

HN30upaTenbHasi 0OTBETCTBEHHOCTh MPOU3BOAUTE/IE NMTHLEBOIYECKOM
NPOAYKIIMYU 32 KOHTAMMHAIIMIO OKPY:Kalouleid cpeabl B COOTBETCTBHU
¢ ¢enepaabubiM 3akoHoaaTebcTBOM CIIA

T,Ix. CEHTHEP

BbiBO3 momera Ha Mo B TEYEHHE MHOTHX JIET MOYET NPHBECTH K HAKOIUIEHHHIO OOJBIIMX
KOJIMYECTB OPraHWYeCKUX BEIIECTB B TIOYBE M 3arps3HCHUIO BOJbl. BBIBO3 momeTa
MHOTI'OYUCJIICHHBIMU l'[pOI/I3BOl]I/ITeJ'I$IMI/I HTHHBBO)I‘{CCKOP’I l'[pOlIyKL[I/II/I B OKHaXOMe u ApKaHSace
BBIHYJWJI BIIACTH INTAaTa BO3OYIUTH CYHEOHBIH WCK MPOTHUB NTUICBOMYECKHX OOBCIUHECHHHA B
cootrBercTBHN ¢ DenepansHeiM  3akoHOM 00 OOs3arensHO  Dxonormyeckor MHcmekimy,
OtsercrBenHoct W Kommencanun (©®303UOK). Brnactu OxinaxoMbl CUHUTAIOT, YTO OTXOIbI
NTULEBOJCTBA SBIIIOTCS ONACHBIMHM BEIIECTBAMHU M NTHUIEBOABI OOS3aHBl YTHIM3UPOBATH HX
TakuM 00pa3oM, YTOOBI B MOYBY M BOJY HE TOMAJald YpPE3MEPHBIC KOJMYECTBA OPraHUYECKHX
BemecTB. Brnactn Okaxomsl TpeOyroT, YTOOBI NTHUIIEBOJOB 003N OIUIaYMBaTh Bee (DUHAHCOBBIE
pacxoJsl, CBsI3aHHBIC C 3arPsA3HCHUEM OKPYKAIOMIEH Cpelbl, KOTOPhIC IITAT HEeCEeT JUIS YIIy4IIeHUs
sKooruueckoi cutyanun. LLTat Takxke HacTamBaeT HA CyeOHOM IOCTaHOBJICHHUH, TPEOYIOIEM OT
OTBETUYHMKOB CHIDKCHUSI X JICATEILHOCTHU, BEAYIICH K 3arpsA3HCHUIO CPEIbl U TPeOyeT MPOBEICHUS
MOKa3aTeNbHBIX CyneOHBIX mporeccoB. [IOCKONBKY OTXONBI NTUIEBOJACTBA O CHX IOp HeE
MpeACTaBIsUINCh onacHbIMU BeulectBamu, B 2005r. ®DenepanbHblii CyJ YCTAaHOBWJI, YTO OHHU
moamamator  mox  gedicteue  ®30DMOK. Opnako  mpencTaBUTENM — NTHIIEBOTYECKOM
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HPOMBIIUICHHOCTH IIOJIaral0T, 4YTO BO3MOXKHO H30€KaTh OTBETCTBEHHOCTH B COOTBETCTBHH C
®303UOK, ecnn odopMUTH 3TO JIelI0 Kak HCKIIOYEHHEe. BO3MOXHBI J[Ba IIyTH PpELICHUS
BOIPOCOB: pa3pelIeHHe, IOJTy4eHHOe Ha (efepalbHOM YPOBHE W HOPMAJIBHOE MCIIOJIb30BAHHE
OTXOZOB B KadecTBe yaoOpenus. OnHako, HECMOTpsS Ha IIONBITKM OOOCHOBAaHHS JTHX
UCKIIIOYCHUH, NTUIIEBOIYECKasl IPOMBIILICHHOCTb, 00f3aHa OCO3HAaTh, YTO OOIIECTBEHHOCTH
00eCIoKOeHa 3arps3HEHHEM OKpYKalolleil cpelbl W pelleHHe 3TOH mpobieMsl moTpedyer
3HAYUTENNBHBIX YCHIHHA. Bce MPOU3BOANTENH JODKHBI BHEIPSTH HAWIYYIIHE TEXHOJIOTHYECKHE W
OpraHU3alMOHHbIC pelIeHHs. J[OMONHUTENbHbIE Mepbl J0OPOBOJBHOTO WM  00S3aTEIBHOIO
XapakTepa MOTYT OBITh IIOJIE3HBIMA B CTHMYJIHPOBAHHM HPOU3BOAUTENEH, HE HKENAIOIINX
CHI)KaTh BBIOPOC OTXOJOB NTHIEBOJCTBA, 3arPsI3HAIONINX BOIHBIC U 3eMEJIbHBIC PECYPCHI.

IIpenyGoiinasi moaroroBka NTulbl U (GakTopbl Y00s1, BJAMSIOIINE HA
KA4eCTBO NTHLEBOIYECKHX MPOIYKTOB

M. HETPAYYH, M. BUAHKH n K.KABAHH

3a mocnemHue 15 mer EBpomeiickas nTuienepepadaThiBaromas pacidpuiia aCCOPTUMEHT TOTOBBIX
K YHOTPEOIeHHIO NPOAYKTOB. JTO COOTBETCTBYET COBPEMEHHBIM TeHAeHunsM B CeBepHOi
Awmeprke. JIBIDKGHHE B CTOPOHY pacIIMpeHHs I[IyOOKOHW mepepabOTKH — CBsI3aHO  C
HEOOXOANMOCTBIO COOTBETCTBHSI 00Jiee BBICOKMM CTaHAApTaM KauecTBa MsCAa NTHIBI C IIENbI0
YIy4LICHUs. OPTaHOJICITHYECKUX XapaKTepUCTHK M (yHKIHOHAIBHBIX CBOMCTB. KauecTBO Msica
OTULBl  SIBISETCSl  CJIOXKHOM W MHOTOCTOPOHHEH — KaTeropueil, Ha KOTOPYIO  BIIHSIOT
MHOTOYHCIICHHbIC B3aMMOCBS3aHHbIE (AKTOPBI, BKIIOYAs TI'EHETHKY, KOPMIICHHE, COJEp)KaHHE,
NpenyOOHHYI0 BBIAEPKKY, IUIyLIeHHe W YOOH, OXJaJeHHe, MepepabOTKy M YCIIOBHS XpaHEHHS.
OnHako, cyas 1O BceMy, BO3JICHCTBHS, OKa3bIBaeMble HEIIOCPEICTBEHHO Mepex yoOoem
(mpekpaiieHre KOpMJICHHs, OTJIOB, IIOCAJKa B KOHTCHHEPHI, TPAHCIOPTHPOBKA, BBIFPY3Ka) U
COOCTBEHHO ormepanuu y0os (IOABEIIMBaHWE, TiylleHWe, yOoH, mmapka, oOecmepHuBaHHE,
BCKpBITHE, IMOTPOIICHNUE, OXJaXAEHHE M pas3[eika) MOIYT OKa3aTh Ha KayecTBO (DHHAIBHOTO
HpoIyKTa Jaxke OoJjblee BO3JCICTBHE, 4YeM pas3iuuus B YCJIOBUS BbIpaluBaHus. MHorue
l'[pO6J'IeMI)I, KOTOPBIE MOTYT BCTPE€YATBCA Ha 3THUX CTAaAWAX, IOBBIIIAIOT YPOBCHb CMEPTHOCTH,
CHIDKAIOT BBIXOJ Msica M €ro KadecTBO. J[aHHas CTaThsi MpecieayeT Leib 000OLIUTh MOCIeIHIe
HCCIIEIOBAHUS 110 BIMSAHHUIO NMPenyOOHHON BBIIEPKKU M yOOs Ha KauecTBO MPOIYKLUU

IIpumeHeHue aHTHTEJ] SAMYHOIO KEJITKA B KauecTBe 3aMEHUTes
AHTHOMOTHKOB ISl MTHILI

M. METAHU u J.P.KOPBEP

3anper Ha IPUMEHEHHE CyO-TepaleBTHYECKMX aHTHOMOTHKOB B cTpaHax EC W TeHIeHIMH K
3alpeIieHNI0 WM COKPALICHHWIO HCIIONb30BAaHMS ITHX BEINECTB B JIPYIMX CTpaHax IMOOYKAaeT
HNTULEBOMYECKYI0 OTpacib HCKaTb Jpyrue JAeiicTBeHHble albTepHAaTUBBL. MMeromuecs TaHHBIC
CBHIETENBCTBYIOT O TOM, 4YTO crHeruduueckue aHTHTena sudHoro kentka (ASDK) oxassmBaror
ITOJIOKUTEIIBHOC BJIMAHUE Ha IMNPECAOTBPALICHUE WA JICUCHUEC 6a1<Tep1/1aanb1x WM BUPYCHBIX
nH(EKINi y Mofell W psaa BHOOB JKUBOTHBIX. KonMdecTBO WcclienoBaHHM, NMPOBEICHHBIX Ha
Kypax, 10 CpPaBHEHUIO C JAPYTUMM BHUJAMU SKUBOTHBIX, 3aMETHO MEHbIIE, U HEIOCTaTOYHAas
W3Y4eHHOCTh JTOTO HANpaBJICHUS TIIOKA SBISIETCS OrPaHMYMBAIOMNM (DakTOpoM ISt €ro
IIMPOKOTO NPHMEHEHUs B MNTUIEBOACTBE. 3ajada JaHHOW OO30pHOW CTaThbH 3aKIIOYAeTCsl B
00CYy>KIeHHH CIoco00B Mpom3BojcTBa M mpuMeHeHns ASDK, mpexcraBneHmm martepuanaoB HX
INPpUMEHCHHA B PAa3JIMYHBIX ClIydadX IIaTOJIOTMU Yy NTULl U OIKMCaHUHN npoﬁneM, C KOTOPBIMU
JAaHHBIA METOJ B HACTOSIIES BPEMsSI CTAIKHUBACTCS.
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OMIHUpHYecKas OlleHKA CBSA3H MeXK1y CTPAHON NMPOMCXOKAEHUS] U
NpeAnoYTeHUsIMH BbIOOpa norpeduTesei

P. CTPALIIEK

DOKOHOMUYECKHE W COLMAIbHBIE M3MEHEHUs, KOCHYBIIWECS OBIBIINX COLMAIUCTHYECKHX CTPaH
HentpamsHoii m Bocrounoit EBpombl BbISIBIIIM  HEOOXOOUMOCTH 0ojJiee  HHTEHCHBHBIX
HCCIICIOBAaHUH  PBIHKA, OCHOBAaHHBIX Ha IIPUOPUTETE IIPENIOYTeHHH motpedurteneil. B
MEXIYHApOJHBIX HCCIEIOBAHUAX M OW3HEC-TIPaKTHKE, MpPHUMEHEHHe HH(POPMAIMH O CTpaHe
npoucxoxaenus npoxykra (CIIII) sBnsercs ogHUM M3 BeAyIMX (aKTOPOB OLEHKH HPOTYKTOB.
Hens nanHOW cTaThh- mccienoBaHue BiusHue MHGopmammm o CIIIT Ha BocmpusTue OpeHzma U
OLICHKY MOTPEOUTENSIMH KadyeCTBEHHOCTH Msca nrun. CraThst paccMaTpuBaeT —pe3yJbTaThl
MEePBUYHBIX KOJMYECTBEHHBIX HCCIEIOBAHUM, TIPOBEAEHHBIX METOAOM HHAWBHIYaTbHBIX
HEepCOHATBHBIX MHTEPBBIO. [ pynma onpanmBaembix cocrasisiia 500 moTpebuTeneid Msca NTUIL B
CrnoBenuu B Bo3pacte oT 18 mo 65 ner CnenmansHoe BHUMaHKe yaermsutochk CIIIT msca nrum. B
HCCIIeIOBAaHUH CIJIOBEHCKHE NOTPEOMTENN OIEHMBAIM BHEIIHNE M BHYTPEHHHE ITapaMeTphl Msca
ntury u3 passeix CIIII. MccnenmoBanme mokasano, 4to WH(pOpMamus OKas3blBala BIHSHHE Ha
BOCIpHATHE OpeHsa M OLEHKY APYTHX CBOMCTB Msica NTHL. [lo3MTHBHAs OIlEHKa Msca IITHIL,
npousBeneHHoro B CroBeHmm ObUTa JIOCTOBEpHO BBIABIEHa B JaHHOH pabore. 310
UCClleIOBaHNE ObUIO OIHMM W3 IIEPBBIX PEAIBHBIX M3y4eHWH IIOJOOHOTO poja M OHO
HpaKkTHdecKH noaTsepawno BiusHue uHbopMmanun o CIIIT ma BocmpumsTHe OpeHAa M IPOIyKTa
B IIEJIOM.

Bausinne 3KCTPY3HMOHHOI 00padOTKU HA KeJIATMHHU3AIUI0 KpaxmaJja
U NPOAYKTHUBHOCTH Y ITHI

9. ABJl 2JIb-XAJIEK and T. II. :x. AHCCEHC

Kpaxman- OCHOBHOW HMCTOYHHK YTJIEBOAOPOIOB B KOMMEPUYECKHX PAlMOHAX IS NTHII, SBISAETCS
HanOojee BaKHBIM JIETIO ITIOJHMCAaxXapuioB B pacTeHWsX. HaTWBHBIE KpaxMasbl OTIMYAIOTCS IIO
pasMepaM TpaHyJ, COOTHOIICHHIO MEXJIy aMWIO30d U aMUHONEKTHHAMH U CTPYKTYpOi
aMWIO3Bl. ODKCTPY3us, B OOIIMX dYepTax, SBISIETCS MPOILECCOM BapKH IIOA IaBICHUEM, IIPU
OIpe/ENeHHON BIAXKHOCTM M NOBbIMIAtomeiicss temneparype. Ilpomecc skcTpy3uM OKasbIBaeT
pa3HOOOpa3HOe BIMSIHUE HA MPOTEHHBI, KpaxXMall W JIMIHUIBI IyTeM M3MEHEHUS UX (DU3MYECKHX,
XMMHUYECKHX U MUTATEeTbHBIX CBOMCTB. [Ipy 3TOM Kpaxman UrpaeT KI04eByIO poilb B 3KCTPY3HUH, OH
IPOXOAUT PsA 3HAUUTENBHBIX CTPYKTYpHBIX H3MEHEHUH, KOTOpbIE BKIIOUYAOT B  ceOs
JKeTaTHHM3AINI0 KpaxMalla, oIUIaBlieHne n (parmenTanuio. Mmeromuecs tutepaTypHble JaHHbBIE
HE cojiepKaT eJUHON TOYKH 3pEHHs IO BIMSHHIO Ipoliecca SKCTpy3uH. TeM He MeHee, 9Ta CTaThs
HNPUBOIUT 0030p (aKTOPOB, BIMSIOMNX HA CTENEHb >KEMAaTHHHW3AIMM KpaxMmana W OIHCaHHe
BIIMSHMSA [IPOLIecca HKCTPY3UU Ha YCBOCHUM KOPMOB NTULIEH U €€ IOCIEeIYIOIIYI0 IPOAyKTUBHOCTb.

CpaBHMTeJIbHbIE aCNEKThI BIUSIHUS HATYPAJIbHONH KOHTAMUHAIIUM
3epHa MUKOTOKcMHaMu Fusarium Ha cocTosiHMe W MPOAYKTHBHOCTH
NMTHIBI

Tk H.JUKAPIKUC n T.K.CMUT

MHUKOTOKCUHBI Fusarium SBISIOTCS CTPYKTYpPHO Pa3IUYHBIMU I'PYIIIIAMU IPUOKOBBIX METa0OINTOB,
KOTOpBIE PacIPOCTPAaHEHBI II0 BCEMY MUPY. BajkHble ¢ 5KOHOMHYECKON TOKU 3PE€HUS MUKOTOKCHUHBI
ceMelicTBa Fusarium BKIIOYAalOT B ce0s TPHUXOTCLECHBI, 3€apPAICHOHB M H(YMOHHU3HUHBL.
JeoxcunmuBanenon (JJOH, BOMHTOKCHH), M €T0 aleTHIMPOBAaHHBIC (OPMEI, SBIAIOTCS Hambolee
4acTO BCTPEUAIOUIMMUCA TPUXOTELEHAaMH BCTPEYAIOIIUMHUCS B 3€PHOBBIX, HCIIOIb3YEMBIX IS
KOpMJICHUsS NTHUL. PaHHHE SKCIIEPUMEHTHI, IPOBOAUBILUECS B TEYEHHE KOPOTKHX IEPUOJOB C
HCTIOJIB30BAaHUEM MPOCTHIX OYMINEHHBIX KOMIIOHEHTOB, IIOKa3ald, YTO NTUIA OTHOCHTEIBHO
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ycroitunBa k JIOH. Bomee mo3mHme wccneqoBaHMS C HCIONB30BAHUEM 3€PHA, MOABEPTIIETOCS
€CTECTBEHHON KOHTaMHHALMM, NMPU JUIMTEILHOM €ro CKapMJIMBaHHHM IOKA3aJH, YTO pPa3IMYHbIC
KOMOHMHAIIMM MHUKOTOKCHHOB Fusarium CO3IAlOT NOCTOBEPHBIM PUCK U TPOLYKTHBHOCTH H
3I0pOBbS. MNTHUIl. BBIICHUIOCH, 4YTO MHICHKH OoJjiee BOCHPUUMYUBBI K MHUKOTOKCHKO3aM
Fusarium, 9em kypbl. Hanbosiee pe3ncCTEeHTHBIM BUIIOM NTHI] OKa3aich YTKU. B maHHOM 0030pe
00CY>KIAlOTCSl  Pa3NIMUHBIE AaCHEeKThl MHKOTOKCHKO30B IPH CKapMJIMBaHMM MTHUIE 3€pHA C
€CTECTBEHHOW KOHTaMUHAIMEH TpuOKaMu Fusarium.

BimsHue temmeparypbl HHKyOaly Ha BBIBOAUMOCTE M Ka4eCTBO TYyIIEK OpoiiepoB
C.SJIbYUH, E. BABAJKAHOITY, X.U.T'FOJIEP n M. AKIIIUT

3a mocnemaue 20 net OpoiinepHOE MPOU3BOACTBO B CTpaHAX € JKAPKUM KIMMATOM 3HAYHTEIHEHO
BO3pocio Onarogaps OOJIBIIOMY HOTEHIMANy 3THX CTpaH A1 OTKOpMa NTHLEL B To ke Bpems
aKTyalbHOM CTaja IpoOieMa IOBBIIIEHHS TEPMOYCTOWYHMBOCTH OpOiliepoB, BBHIpAIMBaeMbIX B
CTpaHax C >KapKhUM KiIuMaToM. VIHKyOalMOHHBIM TEpHOJ CTaHOBHTCS BCe 0Ooliee BaKHBIM JUIS
MOBBIIIECHUS TEPMOYCTONUMBOCTH, MOCKOJBKY BBICOKHE TEMIIEpaTyphl BO BpeMsl HHKyOaIuu
MOTyT TPHUBECTH K IOBBILIEHUIO YPOBHS TEPMOPETYJSIIMU B IIOCTHAaTalbHOM nepuojne. JlBa
HEJJABHUX OKCIEPUMEHTa, ObUIM NPOBEJCHBI JUI OIEHKH BIMSHUS BBICOKOI TeMIepaTypsl
nakyOarn (MHKpgc, 39.6°C/6uac/cytkn ¢ 11 mo 18 cyTkm) Ha pe3ynpTaThl HMHKyOammu M
KauecTBO TyIIEK OpoiIepoB B CpaBHEHWH C IapaMeTpamMy OpoiyiepoB, MHKYOMPOBABIIHUXCS IIPH
KOHTpOJbHOHU, ctanmaptHoil Temneparype (UHKkont). B rpynne MHKgLc oTMeueHo otcraBanne
B HaKJICBE M BPEMEHH BbIBoJA MO cpaBHeHHIo ¢ rpymnoii UHK oyt Temmneparypa mHKkyOanuu He
OKa3aja BIMSHHS Ha Bec (aOpUIIMEBON CYMKH, CEJIC3CHKU U JIETKHX, a TAKoKe COZIEpXKAHKUE BIark B
TKaHAX IBIIUIEHKA, HO CHU3WIIO Bec cep/ua u nedeHn. Korma Opoiiiepsl cofepKanick B BO3pacTe ¢
21 mo 42 neHp B yCIOBHAX BBICOKOW HMKINYECKOH AHEBHOW TeMIIEpaTyphl, BeC OpOHIEpOB IpHU
y6oe B rpymie MHKopT, ObUT HECKOJIBKO HIDKE 10 cpaBHEHHIO ¢ Opoitnepamu rpynmsl MHKgc.
JlenaeTcs BbIBOZ, 4TO Oosiee BBICOKas Temreparypa MHKyOanuu B mepuox ¢ 10 mo 18 meHs B
TedeHHe 6 4ac/IeHb He OKa3blBajla BIMSHUS Ha BEC LBIULIT U MUHMMH3UPOBAJA OTPHUIIATEILHOE
BIIMSIHUE TEIVIOBOTO CTPECCa B TMOCTHATANIBHBIIN MEePHO Ha YOOUHBINH BEC M BBIXOA IPYIHOTO Msica.

OneHka BJANSIHAS HA OKPYKAIOUIYI0 CPpeay O0bIMHOM, OPraHu4ecKoi u
OPraHuYeCKOM-TLUIIOC CHCTEM MPOU3BOACTBA NTHIEBOIYECKON
NPOAYKIUU € UCHOJb30BAHUEM AHAJIHU3A MO KU3HEHHOMY LMK

A. BOIKHUA, I.ITAOJOTTH n K. KACTEJUIMHU

KoHnenust 9K0JI0THYecKoil 0e30MacHOCTH SBISICTCS BaKHEUIICH JUIS pa3BUTHS YEIIOBEYECKOM
JIEITEIbHOCTH U OHA SIBJISIETCS OJHUM HMX OCHOBHBIX BorpocoB i Eponeiickoro Coro3a,
aKTyaJbHBIM JJIsI BCEX CEKTOPOB JKOHOMHUKH. [lOTeHIMaIbHOE DKOJIOTHYECKOE BO3ICHUCTBHE
UHTEHCHBHOTO >XHBOTHOBOJICTBA XOPOILO H3BECTHO M SIBJSIETCS OIHOM W3 TJIABHBIX MPOOJieM
Pa3BUTHS )KUBOTHOBOACTBAa B HEKOTOPHIX PETHOHaX. Llenbro TaHHOW CTAaThH SBISIETCS CPaBHEHHE
BO3JICHCTBHS Ha CPEy Pa3IMYHBIX CHCTEM MPOU3BOACTBA MTHIICBOUSCKON MPOMYKIIMU: OOBIYHOM,
OpraHM4YecKol W OpraHWYecKoi-Turroc. OpraHUYecKas-IUIIOC OTIHYaeTCs TeM, HMeeT Oolee
KECTKHe TpeOOBaHUs, YeM OpraHMyeckas CcucTeMa (HalmpuMep HWCIOIB30BaHHE MEIICHHO
pactymux JuHHA nTansl 1 10 M TACTGHIIHBIX BHITYJIOB Ha | TOJIOBY), a TakXKe IOBBIIICHHBIC
TpeOOBaHUS K Ka4yeCTBY MpPOAyKTa. [ OLEHKH KOJIOrMYeCKOro BO3JEHCTBUSI MPUMEHEH aHAJIN3
Ha OCHOBe ku3HeHHoro Imkia (AXKLI), koTopslii OasupyeTcs Ha TPHHIHUIE «OT POXKICHUS IO
cMept». B crathe mpuBomuTCS WHMOPMAIUS 1O CHEIU(PUISCKUM MepaM, CIIOCOOCTBYONINM
VIYYIICHAIO OKOJIOTHYECKOTO BO3/ICHCTBHA WMMEHHO TTHIIEBOJYECKOW OTpaci. BaxkHas
peKOMeHaIMs 3TOi paboThl: GONBIIOe BHUMAHHE TOJDKHO YACTATHCA (hase MOATOTOBKH KOPMOB,
MOCKOJIBKY OT 3TOW (pa3bl B IUIaHE HSKOJIOTHYECKOTO BO3JCHCTBUS 3aBUCHT OOJBIIE, YeM OT
OCTabHBIX (a3 TMPOU3BOACTBA B IeNOM. YUTO KacaeTcsi CpaBHEHHS MEXAY YHOMSIHYTHIMH
CHCTEMaMH, TO OpraHM4eckas cHcTeMa Haumbojiee ONTHMalbHa B OJKOJOTMYECKOM IUIaHE,
IIOCKOJIbKY OHa HE TOJBKO O00ECIeYMBAcT HAMMEHBINYI0 HArpy3Ky Ha OKPYXKAIOUIyI0 Cpexy, HO
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Tpebyer HaMMEHBUINX 3aTPaT pPecypcoB (TOPIOYEro, BOABI M IIP.) MO OCTAIBHBIM BaKHBIM
kateropusim. AXKI[ mo3BOJIIET TMOMYYHUTh BaXKHBIC [AHHBIE W OMNPEACIUTH CHEHU(PHYCCKUE
WHMKATOPbl, KOTOPblE MOTYT IIPHUMEHSTBCS B MPOIECCEe aHajim3a CTeleHd Oe3BPEeAHOCTH
IPOU3BOACTBEHHBIX CHCTEM. YuurteiBasi BeCh XKU3HEHHBIN LOUKJI NOTUL, OpraHUu4vYeCcKas CHUCTEMa
MOKa3aja JIy4Iide JKOJIOTHYCCKHe MapaMeTphl 10 CPAaBHEHHIO C CHCTEMOM OpraHUYECKas-ILIIOC.
C nmpyroii CTOPOHBI, CHCTEMa OpPraHUYeCcKas-TUTIoC 6ojiee OIaronmpHsTHA Ui CAMOYYBCTBUS MTHUI] U
KauecTBa MX MsCa, 9TO He yauThiBanoch B pamkax AXKII. Takum o6pa3om, 4TobbI 10CTHYB GamaHca
MEXIy BCEMH TUMH (PaKTOpaMH (2 HMEHHO- 3alUThl OKPY>Karollel cpeabl, OJaronomyyust ITULbI
M KauecTB a Msica), HeOOXOAMMO pa3paboTaTh MPOU3BOJICTBEHHYIO CHCTEMY, KOTOpask OOBEIUHHUT
IIPEUMYIIECTBA YIIOMSAHYTBHIX CHUCTEM.

Criterios de responsabilidad de la contaminacion atribuida a los
integradores avicolas y productores bajo la ley federal de los EE.UU

T.J. CENTNER

La aplicacion de la yacija sobre el suelo durante muchos afios puede ser causa de que se acumule
una excesiva cantidad de nutrientes en la tierra y de contaminacion de las aguas. En unas cuencas
de aguas en Oklahoma y Arkansas las aplicaciones sucesivas de yacija de un gran nimero de
productores avicolas han impulsado al Estado de Oklahoma a interponer una demanda judicial
contra los integradores avicolas bajo la “Comprehensive Environmental Response, Compensation
and Liability Act (CERCLA) federal. Oklahoma alega que la cama de las aves puede convertirse en
una sustancia peligrosa y que los integradores avicolas estan facilitando esta posibilidad situando
aves en instalaciones que depositan la yacija en campos que no necesitan nutrientes adicionales.
Oklahoma reclama que se obligue a los integradores a pagar por todos los perjuicios econdmicos
ocasionados y sufragados por el Estado para remediar esta injustificada conducta. El Estado
también reclama un mandamiento judicial permanente que requiera a los demandados para que
rectifiquen su conducta causante de contaminacion y otras consecuencias, incluyendo dafios
punitivos y ejemplares. En el 2005, cuando no parecia todavia que la yacija de las aves fuera
una sustancia peligrosa, el tribunal de un distrito federal declaré que era una materia regulada por el
CERCLA. Asi pues, la industria avicola y los productores podian evitar la responsabilidad
presentandose como una excepcion para el CERCLA. Hay dos disponibles: las emisiones
permitidas federalmente y las aplicaciones normales de fertilizantes. Sin embargo, a pesar de
clasificarse dentro de estas excepciones, incumbe a los productores y a la industria reconocer
que la preocupacion publica por la contaminacion ambiental demanda mayores esfuerzos. Todos
los productores deberian adoptar las mejores practicas de manejo y limitar las aplicaciones de yacija
a solo la cantidad necesaria para la produccion de la cosecha. Una vigilancia adicional, voluntaria y
obligatoria podria resultar util para impedir a los transgresores que se impliquen en practicas
inaceptables que contaminen la tierra y los recursos acuaticos.

Factores previos al sacrificio y del sacrificio en si que influyen sobre la
calidad del producto

M. PETRACCI, M. BIANCHI y C. CAVANI

Durante los ultimos 15 afios, la industria del procesado de aves ha aumentado gradualmente la
disponibilidad de carne de ave en una gran variedad de alimentos preparados, siguiendo las ultimas
tendencias de Norteamérica. La inclinaciéon hacia los productos procesados ha subrayado la
necesidad de conseguir unos standards de calidad mas altos en las carnes de aves, a fin de
mejorar sus caracteristicas sensoriales y sus propiedades funcionales. La calidad de la carne de
ave es una propiedad compleja y con muchas variaciones, que se ve afectada por multiples factores
interactivos, incluyendo los genéticos, la alimentacion, la crianza, el manejo previo al sacrificio, los
procedimientos de aturdido y sacrificio, el enfriamiento, el procesado y las condiciones de
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almacenamiento. Sin embargo, es probable que los efectos producidos por las condiciones del
manejo ante-mortem (retirada del pienso, captura, enjaulado, transporte y espera) y el sacrificio
(colgado, aturdido, muerte, escaldado, desplume, evisceracion, enfriamiento y procesado) sobre la
calidad del producto final pueden ser mayores que los atribuidos a la variacion de las practicas de
cria. En esta fase pueden surgir muchos problemas que aumentan potencialmente la tasa de
mortalidad, la degradacion de la canal y la de la calidad de la carne. Este trabajo tiene por
objetivo hacer un repaso general de los estudios mas recientes sobre los efectos del manejo
previo al sacrificio y durante el mismo sobre la calidad del producto.

Aplicacion de los anticuerpos de la yema de huevo como alternativa a
los antibioticos en las aves

M. YEGANI y D.R. KORVER

La prohibicion del uso de antibidticos a niveles sub-terapéuticos en los paises de la Uniéon Europea
y en otras partes, asi como los recientes movimientos hacia la supresion o el uso reducido de estos
medicamentos en otros paises, han presionado a la industria avicola para buscar otras alternativas
viables. Los datos disponibles sugieren que los anticuerpos especificos de la yema del huevo (EYA)
tienen efectos benéficos en la prevencion o tratamiento de las infecciones bacterianas y virales en
humanos y en diferentes especies animales. Sin embargo, el nimero de estudios realizados en las
aves es bastante bajo, comparado con otras especies y esto puede constituir un factor limitante del
uso ordinario de esta tecnologia en la industria avicola. Los objetivos de esta revision son los de
estudiar como se producen y actian los EYA, para presentar ejemplos de sus aplicaciones en las
pollos en diferentes condiciones patologicas y poder asumir los retos con los que esta tecnologia
generalmente se enfrenta.

Examen empirico de las correlaciones entre los efectos del pais de
origen y la percepcion de los consumidores

R. STRASEK

Los cambios econdémicos y sociales acaecidos en los antiguos paises socialistas y comunistas de la
Europa Central y del Este determinan la necesidad de una investigacion mas intensiva sobre el
mercado basada en el consumidor. En la investigacion y comercio internacional el uso del
etiquetado con el pais de origen (COO) ha sido uno de los factores que distinguen a los
productos. El propésito de este trabajo es el de explorar el impacto de la informacion del COO
sobre la percepcion del cerebro y la valoracion del consumidor de otras propiedades de la carne de
pollo. Este articulo se concentra sobre los resultados de la principal investigacion cuantitativa, que
se llevo a cabo empleando un método de entrevistas personales individuales. Uno de los sondeos se
realizé sobre 500 consumidores de carne de ave eslovenos, de edades comprendidas entre 18 y 65
afios. Se presto especial atencion al COO de la carne de pollo. En la investigacion los consumidores
eslovenos evaluaron las propiedades internas y externas de la carne de pollo originaria de diversos
paises. La revision de las encuestas demostrd que el COO afectaba a la percepcion de la marca y a
la evaluacion de otras propiedades de dicha carne. En la encuesta se hizo evidente la predisposicion
hacia un juicio positivo sobre la carne de pollo eslovena y el impacto del origen de la misma sobre
su evaluacion. El estudio que presentamos es uno de los primeros en examinar empiricamente y
confirmar el impacto de la informacion contenida en el COO sobre la percepcion de la marca y la
evaluacion de los consumidores de otras propiedades de la carne. El objetivo de esta investigacion
es el de desarrollar una mejor comprension del efecto del COO sobre la evaluacion de la marca y la
valoracion de otras propiedades del producto.
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Efecto del proceso de extrusion sobre la gelatinizacion del almidon y el
rendimiento en las aves

E. ABD EL-KHALEK y G.P.J. JANSSENS

El almiddn, la mayor fuente de carbohidratos en las dietas comerciales de las aves, constituye el
mayor almacenamiento de polisacaridos en las plantas. Los almidones naturales difieren en el
tamaflo del grano, la proporcion de amilasa en relacion con la amilopectina y la estructura de la
amilasa. La extrusion, en pocas palabras, consiste en un proceso de coccion bajo presion, humedad
y temperatura elevada. El proceso de extrusion tiene diversos efectos sobre la proteina, los lipidos y
el almidén cambiando las propiedades fisicas, quimicas y nutricionales. Sin embargo, el almidon
juega un papel clave durante la extrusion y pone en marcha varios cambios estructurales
significativos, los cuales incluyen la gelatinizaciéon del almidon, fusion y fragmentacion.

La bibliografia relacionada con este tema no coincide sobre el impacto del proceso de extrusion;
por tanto, este trabajo quiere dar una vision general sobre los factores que afectan al grado de
gelatinizacion del almidon y los efectos del proceso de extrusion sobre el rendimiento y la
digestibilidad de los nutrientes en las aves.

Aspectos comparativos de las micotoxicosis por fusarium en las aves
alimentadas con dietas conteniendo cereales contaminados
naturalmente

G.N. GIRGIS y T.K. SMITH

Las micotoxinas Fusarium son estructuralmente distintos grupos quimicamente diversos de
metabolitos de hongos que son prevalentes en todo el mundo. Muy importantes
economicamente, las micotoxinas Fusarium incluyen tricotecenos, zearalenona y fumonisinas. El
deoxynivalenol (DON, vomitoxina), y su forma acetilada son los tricotecenos mas cominmente
encontrados en los cereales utilizados en los piensos para las aves. Las primeras experiencias,
llevadas a cabo durante periodos cortos o usando componentes solo purificados, mostraron que las
aves eran resistentes al DON. Experimentos mas recientes, en los que se ha utilizado pienso para
aves con cereales contaminados naturalmente, durante periodos mas extensos, han demostrado que
las combinaciones de las micotoxinas Fusarium representan un peligro significativo para la salud y
el rendimiento de las aves. Los pavos parecen ser mas sensibles que las aves a las micotoxicosis por
Fusarium, mientras que los patos se han mostrado como la especie avicola mas resistente. En este
trabajo se tratan diversos aspectos de las micotoxicosis en aves alimentadas con dietas conteniendo
cereales contaminados, de forma natural, con micotoxinas Fusarium.

Efectos de la temperatura de incubacion sobre los nacimientos y el
rendimiento de la canal de los broilers

S.YALCIN, E. BABACANOGLU, H.C. GULER y M. AKSIT

En los tultimos 20 afios, la produccion de broilers ha aumentados en los paises de clima calido,
debido a su mejor aptitud para su posterior crecimiento. Por tanto, existe la necesidad de mejorar la
termotolerancia de los broilers producidos en climas calidos. El periodo de incubacion es cada vez
mas importante para incrementar la termotolerancia, puesto que la aplicacion de temperaturas mas
altas durante dicho periodo puede conducir a un aumento del punto de termorregulacion después
del nacimiento. Los resultados de dos experiencias recientes, realizadas para determinar el efecto de
altas temperaturas de incubacion (INC alto, 39,6° C/ 6h/d, desde el dia 10 al 18) sobre el
rendimiento de la incubacion y las caracteristicas de la canal en los broilers, se han comparado
con broilers incubados a temperaturas de control (INC cont). Con INC alto se produjo un retraso en
el tiempo del picado externo del cascarén y del nacimiento comparado con INC cont. No se
observod ningun efecto de la temperatura de incubacion sobre el peso de la bolsa de Fabricio,
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del bazo y de los pulmones y sobre el contenido de humedad de los pollos, pero si un descenso del
peso del corazon y del higado. Cuando los broilers fueron expuestos a ciclos de altas temperaturas
diarias, desde 21 a 42 dias de edad, el peso al sacrificio de los sometidos a INC cont fue menor,
mientras que el peso corporal y el rendimiento de la pechuga de los broilers incubados en INC alto
fueron mejores. Por tanto se extrajo la conclusion de que un aumento de la temperatura de
incubacion, desde el dia 10 al 18 durante 6h/d no afecta al peso de los pollitos y minimiza el
efecto negativo del estrés por calor sobre el peso al sacrificio y sobre el rendimiento de la carne de
la pechuga.

Evaluacion del impacto medioambiental de los sistemas de produccion
avicola convencionales, ecoldgicos y ecoldgicos-plus usando la
estimacion del ciclo de vida

A. BOGGIA, L. PAOLOTTI y C. CASTELLINI

El concepto de sostenibilidad medioambiental es crucial para el desarrollo de la actuacion humana
y constituye una de las mas importantes preocupaciones de la Unién Europea ya que requiere
mucha atencion por parte de todos los sectores econdmicos. En particular, es bien conocido el
potencial impacto medioambiental de la ganaderia y éste ha sido uno de los mas importantes
elementos limitadores del desarrollo de la reproduccion animal en algunas zonas. El objetivo
principal de este trabajo es comparar el impacto ambiental de diferentes sistemas de produccion
de aves: convencional, ecologico y ecologico-plus. El ecologico-plus tiene unos requisitos mas
restrictivos que el sistema ecologico para mejorar el bienestar animal (por ejemplo el uso de estirpes
de crecimiento lento y 10 m? de pasto/ ave) y la calidad del producto. Para la evaluacion del
ambiente se ha usado, en este trabajo, la estimacion del ciclo de vida (ECV), que es un método para
valorar el impacto medioambiental de los productos, actividades y servicios, basado en un
seguimiento “de la cuna a la tumba”. Este articulo proporciona informacion para mejorar los
impactos sobre el ambiente en un proceso de estimacién de la sostenibilidad que es especifico
para la produccion avicola. De este estudio podemos extraer una importante recomendacion: debe
prestarse mucha atencion a la fase de produccion de alimento, puesto que este contribuye mas a los
sistemas que la misma crianza animal, en relacion con el impacto ambiental del sistema en su
totalidad. En referencia a la comparacion entre los sistemas, nuestros resultados muestran que el
sistema ecologico es el que tiene un mejor rendimiento ambiental puesto que no solo es el que
presenta el menor grado de impacto en dos de las categorias mas importantes (por ejemplo
inorganicos respiratorios e hidrocarburos), sino que también tiene los valores mas bajos para las
categorias restantes. La ECV proporciona importantes datos e indicadores especificos que pueden
ser usados en un proceso mas amplio para el analisis de la sostenibilidad y para adaptar y mejorar
los sistemas de produccion. Teniendo en cuenta el ciclo de vida total, se ha demostrado que el
sistema ecologico tiene un mejor rendimiento ambiental que el sistema ecologico-plus. Por otro
lado, éste ultimo mejora el bienestar animal y la calidad de la carne, que no esta considerada en la
ECV. De ahi que, para alcanzar un equilibrio entre todos estos factores (concretamente proteccion
del medio ambiente, bienestar animal y calidad de la carne) seria necesario encontrar un sistema de
produccion que los concilie a todos dentro de un esquema coherente.
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